
   

В а к у у м н ы е  ш п р и ц ы  и  
системы порционирования

Формовщик гамбургеров
�  Превосходное формование � Максимальная точность веса

�  Легкость в эксплуатации � Повышение

�  Простое подключение к шприцу      производительности  



REX - FORMING LINE

RBF 125 с FB 100

RBF 125

вакуумный шприц 
компании REX

RBF 125 с FB 100 с 
ленточным прессом.
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� габаритный чертеж формовщика гамбургеров

Линейка формоВочных модуЛей REX
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RBF 125 – превосходное формование

FB 100 – рациональность в работе

Технические характеристики формовщика гамбургеров

Основные свойства и возможности:

� простое обслуживание и настройки
� уникальный гигиеничный дизайн, обеспечивающий простую и быструю чистку
� быстрая смена формовочных плит
� возможность использования формовочных плит различных размеров
� точный вес и размер порции
� надежность за счет качественного исполнения
� рациональная работа

модель шприца RVF 300 - 900

скорость порционирования до 80 порций в минуту

размеры порций от 60 до 130 мм

высота порций от 8 до 25 мм

разбрызгиватель воды опция

подвод сжатого воздуха минимум 6 бар, 120 л/мин.

характеристики подключения FB 100 400 В / 50 Гц, 0,7 кВт

масса нетто (RBF 125 с FB 100) 80 кг

Формовщик гамбургеров REX – решение, обеспечивающее формование продук-
тов круглой, овальной или прямоугольной формы из различного вида сырья без
использования ручного труда для небольшого и среднего объема производства.
Формовщик просто без каких-либо усилий присоединяется к вакуумному шприцу
компании REX и управляется через него. С помощью шприца заданная порция
фарша подается в форму, которая после заполнения смещается по горизонтали
посредством пневматического цилиндра и затем выталкивается. Смена
 комплекта для формования с различными размерами форм производится
 просто без использования специального инструмента. Таким образом, обеспечи-
вается быстрая смена ассортимента.

Устройство для порционирования гамбургеров монтируется на ленточном транс-
портере FB 100. После формовки котлеты попадают на отводящий транспортер,
с которого они снимаются вручную. Опционально для липких фаршей устрой-
ство порционирования гамбургеров может быть оснащено разбрызгивателем
воды, за счет чего обеспечивается бесперебойная эксплуатация. Путем смены
формовочных плит можно установить различные размеры форм в следующем
диапазоне: диаметр 60 - 125 мм, высота 8 - 25 мм.


